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SAINT GERMAIN DES PRES

5, rue de Buci
Angle rue de G. de Tours

75006 Paris

VICTOR HUGO

5, Place Victor Hugo
Angle rue Raymond Poincaré

75016 Paris

VILLIERS

110, rue Miromesnil
Angle rue de Courcelles

75008 Paris

La Maison Sauvage propose une cuisine ouverte sur le monde et accueille ses convives dans un cadre chaleureux
et champêtre. Sa carte gourmande est caractérisée par l’utilisation de fruits et de légumes de saison, offrant une 

expérience culinaire réconfortante et savoureuse. Les plats créatifs, colorés et variés reflètent la passion de la
Maison Sauvage pour une cuisine authentique et de qualité.
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L A  M A I S O N  S A U V A G E  P R O P O S E

désormais, toutes les spécialités
salées et sucrées de la maison

seront disponibles en version mini 
pour toutes les réceptions

professionnelles ou personnelles.
Cette offre, permettra à chacun de
savourer nos délices uniques lors 

d’événements spéciaux, offrant une
expérience gastronomique

inoubliable dans un format adapté à 
toutes les occasions.
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R E C E T T E S  S A L É E S  M I N I A T U R E S

Q U I N O A  B O W L  avocat, fêta, grenade

M I N I  C H E E S E B U R G E R

PA S T R A M I  S A N D W I C H pretzel aux oignons, pastrami 
will’s(k), avocat, patate douce, cornichon, sauce moutarde

S A L M O N  B A G E L
cream cheese, câpres, cornichons

A V O C A D O  T O A S T ,  F Ê T A ,  G R E N A D E
pain semi-complet BIO

A V O C A D O  T O A S T *  T O U T  S I M P L E M E N T
ciboulette, piment d’espelette, pain semi-complet BIO

4€/u

4,5€/u

4,5€/u

4,5€/u

6€/u

5,5€/u

B O U C H É E  D E  C R O Q U E - M O N S I E U R  B E U R R É
à la crème de truffe d’été 1,5€/u

M I N I  T A R T A R E  D E  T H O N
purée d’avocat 7€/u

M I N I  S A L A D E  G R E C Q U E 3,5€/u
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R E C E T T E S  S U C R É E S  M I N I A T U R E S

B R I O C H E  P E R D U E  à la pâte à tartiner BIO

Y A H O U R T  G R A N O L A  M A I S O N
fruits rouges

3€/u

4€/u

3€/u

4€/u

A Ç A Ï  B O W L
granola maison, coco, fruits rouges

F O N D A N T  A U  C H O C O L AT 45€/full

45€/ full

/F L A N  PÂT I S S I E R  À  L A  VA N I L L E 50€/ full

C A K E  M Y R T I L L E 4€/u



N
O

S
 T

A
R

IF
S

B O I S S O N S  C A N E T T E S

C I T R O N N A D E  M A I S O N

T H É  G L A C É  M A I S O N

6,5€

6,5€

7€LATTE MATCHA, CHAI, CHARCOAL

D É C O U V R E Z  N O T R E  G A M M E  C O M P L È T E  D E 
B O I S S O N S  F R A Î C H E S  E N  C A N E T T E S  ! 

Envie de boissons pour accompagner votre prestation 
traiteur? Nous avons ce qu’il vous faut! Savourez nos 

cocktails ou latte prêts à boire, soigneusement préparés 
pour chaque occasion. 

 
Nous proposons également un service de 

personnalisation unique : brandez vos canettes avec 
des autocollants personnalisés! Que ce soit pour un 

événement spécial, une campagne marketing ou 
simplement pour ajouter une touche personnelle, nous 

pouvons adapter le design à votre image.

C O C K T A I L S  &  J U S  P R E S S É  À  F R O I D  D E 
V O T R E  C H O I X
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C O N T A C T
contact@maison-sauvage.fr


